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Casi toda la población se deshace del aceite
usado tirándolo a la basura por el desagüe.

Cuando lo tiras estas 
contaminando 
gravemente el 
medioambiente y 
generando 
importantes problemas 
en tuberias y 
depuradoreasdepuradoreas

1 litro de aceite contamina 
1.000 litros de agua. La 

eliminación a través de la 
basura supone 

sobrecostes derivados de 
su gestión como residuo 

sólido e igualmente que en 
el caso de los vertidos por 
desagüe, se desaprovecha 

un recurso muy valioso.

Reciclar el aceite usado de cocina evita la 
contaminación de las aguas subterraneas, 
fluviales y marinas.

Reciclar el aceite supone la puesta en valor de 
un residuo para dar una “segunda vida” como 
energía más limpia, fundamentalmente como 
combustible.

Vierta  el aceite  usado en 
cualquier  envase de plástico,  
como botellas de refresco ya 
vacios de 1,5 litros de 
capacidad máxima.

Cuando tenga el envase lleno, 
ciérrelo con su tapón y 
deposítelo en el contenedor 
de aceite usado (de color 
naranja)

Se trasladará a una planta de 
tratamiento, donde será preparado 
para su posterior reciclaje.

Periódicamente será 
recogido por personal 

autorizado.



www.medioambientemelilla.es


