Con fomate. queso o albahaca, a la bolofiesa, barbacoa o carhonara. hoy me presento con Calidad
Superior y envasada. i0le mi pasefllo!
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PASTAS ALIMENTICIAS
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1 kilo: 3,208

Espaguetis 500g. P.Y.P. 1.60¢€
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1 kilo: 3,08

De las evales saturadas
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Tallarines 500 P.Y.P. 1.45¢€
1 kilo: 2.90€

Y con molto molto talante os cuento mis seeretos por delante:
Pasta espagueti es mi nombre y estoy elaborada con sémala de 1rigo duro, por eso me apellido de Calidad Superior.
Otras pastas alimenticias se pueden elaborar con semolinas o harinas procedentes de trigo semiduro. blando y sus mez-
clas, pero no pueden ser Calidad Superior. También puedo |lamarme pasta alimenticia compuesta, si llevo algén ingre-
diente ademés de la sémola, y tengo que afadir a mi nombre el ingrediente y la cantidad de &l que llavo. Asl puedo ser:
~Al huevo: Por cada kilo de sémola tengo que llevar 150g de huevo entero sin edscara o 85g de yemas.
~Al gluten: Mi contenido en profeinas serd del 20%.

~A la leche: Por eada kilo de sémola. 2.5% de leche desnatada en polvo o 2509 de leche natural.

-Al fomate: Por cada kilo de sémola, 200g de tomates naturales o 2% de tomate deshidratade. i
-A las espinacas: Por cada kilo de sémola. 200g de espinacas. (‘ﬂ)‘
~Pastas rellenas: Llevo en mi interior un preparado con earne. verduras. pescado.

car “Conservar en frigor(fico enfre 0 y 5°" y una fecha de caducidad. pues mi vida es més corta.
Ingredientes: Son las materias primas ufilizadas en mi alaboracién. Sélo sémola de frigo duro.
Fecha de consumo preferente: fiempa en que podéis fomarme eon fodas mis evalidades.

®

Lofe: Indica que tengo un nomero de hermanos y hermanas fabricados en las mismas condiciones due yo. @
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