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j) Lavajilla, cristaleria, cuberteria y lenceria seran de lujo.

k) Lacocina dispondra de almacén, bodega con camarafrigorifica, despensa, camaras frigorificas diferenciadas
para carne y pescado, office y todas aquellas instalaciones necesarias para ofrecer un servicio de alta calidad.
La extraccidon de humos estara asegurada en todo momento.

I) El personal que presta servicio directo al publico debera estar debidamente uniformado.
B) -Restaurantes de primera: cuatro tenedores

a) La entrada de clientes sera independiente de la del personal de servicio y mercancias.
b) Debera existir guardarropa.

c) Existira vestibulo o sala de espera para los clientes.

d) Elcomedor tendra una superficie adecuada a su capacidad; en cualquier caso el numero maximo de
plazas vendra determinado por la relacion de 1,8 m2 de comedor por cliente. El mobiliario y decoracién seran
acordes con su categoria.

e) Ademas del comedor general, dispondra de comedor o de comedores privados.
f) La zona de clientes estara climatizada.

g) Los servicios sanitarios seran independientes para sefioras y para caballeros y tendran vestibulo. Las
instalaciones seran de lujo. En ellavabo de seforas habra tocador. Cuando la capacidad del establecimiento
no supere las 60 plazas dispondran, al menos, de dos lavabos, dos inodoros y dos urinarios, los de caballeros;
de doslavabosydosinodoros, los de sefioras, incrementandose en una pieza de cada elemento porcada 50 plazas
de mas o fraccion.

h) Dispondra de ascensor si el comedor ocupa la tercera planta u otras superiores del edificio.
i) Dispondra de escalera de servicios y montaplatos si el establecimiento tiene mas de una planta.
j) Lavajilla, cristaleria, cuberteriay lenceria seran de primera calidad.

k) La cocina dispondra de almacén, bodega, despensa, camaras frigorificas diferenciadas para carne y
pescado y todas aquellas instalaciones necesarias para ofrecer un servicio de primera calidad. La extraccion de
humos estara asegurada en todo momento.

[) El personal debera estar debidamente uniformado.

C) -Restaurantes de segunda: tres tenedores

a) La entrada de los clientes no sera utilizada para mercancias durante las horas de servicio.
b) Debera existir guardarropa.

¢) El numero maximo de plazas vendra determinado por la relacion de 1,8 m2 de comedor por cliente. El
mobiliario y decoracion seran acordes con la categoria.

d) La zona de los clientes estara climatizada.

e) Los servicios sanitarios seran independientes para sefioras y caballeros y tendran un vestibulo. Las
instalaciones de lavabos seran de primera calidad. Cuando la capacidad del establecimiento no supere las 50
plazas dispondran, almenos, de unlavabo, uninodoroy un urinario, los de caballeros, y unlavaboy dos inodoros,
los de seforas. Por cada 50 plazas de mas o fraccion, se incrementara en una pieza de cada elemento.

f) La vajilla, cristaleria, cuberteria y lenceria seran de buena calidad.

g) La cocina dispondra, almenos, de almacén, bodega, despensa, camara frigorifica y todas aquellas
instalaciones necesarias para ofrecer un servicio de calidad.



