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PLAN DE FORMACION ANO 2007
DESCRIPCION DE LAS ACCIONES FORMATIVAS

ENTIDAD GESTORA: UGT
ACTIVIDAD FORMATIVA REALIZADA CON FONDOS PROPIOS
AREA TEMATICA: BIENESTAR SOCIAL

Accion Formativa nimero: |02 | Denominacién: Higiene Alimentaria / Manipulacion
de alimentos para el personal de cocina
Destinatarios: Empleados Piblicos de la Ciudad Auténoma de Melilla

N’ de Ediciones: {1 |Participantes por edicion: |15 | Total participantes: 15
N°dehoraspor |30 |Total horas: 30
edicion:

Calendario previsto: 18 de Septiembre de 2007
Objetivos:

»  Conocimientos bases de la higiene alimentaria para la manipulacion de
alimentos con garantias higiénico-alimentarfas y de seguridad

Contenido:

» Normativa Vigente

» Concepto y tipos de enfermedades transmitidas por los alimentos
» Conceptos basicos de nutricién y dietética

»  Alteracion contaminacion de los alimentos

» Fuentes de Contaminacién

» Meétodos de conservacion alimentaria

» Limpieza y Desinfeccion

» Control de Plagas

» Actitudes y habitos higiénicos de los manipuladores de alimentos



